


Sopra i tetti di Verona, tra il fascino delle Torricelle
e le luci che si accendono al calare della sera,

il tempo rallenta.



TERRA

SELEZIONE DI FORMAGGI DEL TERRITORIO
CON MOSTARDE E GELATINE				    € 14,00
7, 8, 9, 10, 12

UOVO ALL’OCCHIO DI BUE,
SPUMA DI PARMIGIANO E TARTUFO			   € 16,00
3, 7

TARTARE DI MANZO AL NATURALE,
E PANE CARASAU			   			   € 17,00
1, 4, 10

TAGLIERE DI SALUMI MISTO NOSTRANI
CON GNOCCHI FRITTI			   		  € 25,00
(PER 2 PERSONE) 1, 5, 7

MARE

TRIS DI CAPESANTE, NOCCIOLE,
PISTACCHIO E MANDORLA					    € 17,00
2, 4, 8

FRITTO DI MARE CROCCANTE CON
VERDURE DI STAGIONE		  			   € 18,00
1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9

POLPO SCOTTATO SU CREMA
DI PATATE E POMODORINI			   		  € 19,00
4, 7

TARTARE DI GAMBERI, OLIO AGLI AGRUMI
E STRACCIATELLA			   			   € 20,00
2, 4, 7

ANTIPASTI

IL
MENù

Tutto comincia da qui



TERRA

PACCHERI AL POMODORO E BURRATA
CREMOSA								        € 14,00
1, 3, 7, 9

FETTUCCINE AL RAGÙ DI
FARAONA E CHAMPIGNON		  		  € 15,00
1, 3, 7, 9, 12

GNOCCHI CON CREMA DI
ZUCCHINE E GUANCIALE CROCCANTE		  € 15,00
1, 3

RISOTTO ALL’AMARONE E GELATO
AL MONTE VERONESE			   		  € 16,00
(MINIMO 2 PERSONE) 7, 9, 12

MARE

SPAGHETTI ALLE VONGOLE				    € 19,00
1, 2, 4, 12

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO IN ROSSO		 	 € 20,00
1, 2, 4, 12

TORTELLONI AI GAMBERI, BURRO
NOCCIOLA E LA SUA BISQUE			   	 € 20,00
1, 2, 3, 4, 7, 9, 12

PRIMI

IL
MENù

La cucina entra nel vivo



IL
MENù

TERRA

CAESAR SALAD							       € 15,00
1, 3, 4, 7

SUPREMA DI POLLO LACCATA ALLA
TERIYAKI E RISO BASMATI AROMATIZZATO		  € 18,00
6

GUANCIA DI MANZO CBT ALL’AMARONE
CON PURÈ DI PATATE						      € 20,00
7, 12

TAGLIATA DI MANZO SCOTTONA
CON RATATOUILLE			   			   € 22,00
(AGGIUNTA AMARONE € 1,00) 1, 7, 9, 10, 11, 12

SPIEDONE CON PATATE AL FORNO			   € 40,00
(PER 2 PERSONE) 

TOMAHAWK CON PATATA AL FORNO		         € 7,00/H
(PER 2 PERSONE)

MARE

TONNO SCOTTATO, CIPOLLA CARAMELLATA
E CIUFFI DI PANNA ACIDA				    	 € 23,00
4, 7

PATATE AL FORNO				    		    € 4,00

PATATE FRITTE	 				    		    € 4,00

VERDURA ALLA GRIGLIA				    	   € 4,00

INSALATA MISTA					    		  € 10,00
7

SECONDI

CONTORNI

Il cuore dell’esperienza

Il complemento perfetto



FELLINI				    				    € 15,00
PROSCIUTTO CRUDO, BURRATA	
1, 7

DOLCE VITA			   				    € 15,00
STRACCIATELLA, MORTADELLA, GRANELLA DI PISTACCHIO,
CREMA DI PISTACCHIO
1, 4, 7, 8

ROSSELLINI			   				    € 15,00
MOZZARELLA DI BUFALA, COTTO ALLA BRACE,
OLIVE, POMODORINI
1, 2, 4, 7, 12, 14

OTTO 1/2					     			   € 15,00
PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE, POMODORINI CONFIT,
BURRATA, CIPOLLA CARAMELLATA IN COTTURA
1, 7

VIA COL VENTO			  			   	 € 15,00
MOZZARELLA DI BUFALA, SALSA DI POMODORO,
POMODORINI, ORIGANO, OLIO AL 
1, 7

RISI							       		  € 15,00
MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI CANDITI, BASILICO
1, 7, 12

LOVE STORY	 					     	 € 15,00
LARDO, GAMBERETTI AL CURRY, FORMAGGIO CREMOSO,
CIPOLLA CARAMELLATA
1, 4, 7

IL TRIS	 						      	 € 24,00
SCEGLI TRE GUSTI

LE PIPER’S

IL
MENù

Le nostre pizze gourmet 
con impasto ad alta 
digeribilità.
A lunga lievitazione,
leggero e fragrante



ANIMA MIA
IN COTTURA: SALSA DI POMODORO, POMODORINI	 			 
FUORI COTTURA: STRACCIATELLA, PROSCIUTTO CRUDO,
PEPE NERO MACINATO, OLIO EVO
1, 7

ANCORA TU
IN COTTURA: SALSA DI POMODORO, POMODORINI, POMODORI CONFIT		
FUORI COTTURA: BURRATA, OLIVE TAGGIASCHE, OLIO AL BASILICO
1, 2, 4, 7, 8, 12, 14

PER UN’ORA D’AMORE
IN COTTURA: SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, OLIVE TAGGIASCHE,
CAPPERI, SALAMINO PICCANTE
FUORI COTTURA: ORIGANO, OLIO EVO
1, 2, 4, 7, 8, 12, 14

PAZZA IDEA
IN COTTURA: MOZZARELLA, ZUCCHINE, PEPERONI, MELANZANE, BRIE
FUORI COTTURA: STRACCIATELLA, OLIO EVO
1, 7

RICOMINCIAMO
IN COTTURA: SALSA DI POMODORO, POMODORINI, MOZZARELLA
FUORI COTTURA: PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA
PADANO, OLIO EVO
1, 7

24 MILA BACI
IN COTTURA: SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, PATATE AL FORNO,
GORGONZOLA, CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA
FUORI COTTURA: PANCETTA NOSTRANA, OLIO EVO
1, 7

MINUETTO
IN COTTURA: SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA,
PATATE AL FORNO
FUORI COTTURA: PEPE NERO MACINATO, SPECK, OLIO EVO
1, 7

PIZZE ALLA
PALA

IL
MENù

Con impasto di lievito 
madre e farina petra
ad alta digeribilità

La puoi scegliere da:
25 cm / € 15,00
50 cm / € 30,00
75 cm / € 45,00
100 cm / € 60,00 



RITORNERAI
IN COTTURA: SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA,
POMODORINI, TONNO, FORMAGGIO CREMOSO
FUORI COTTURA: OLIO AL BASILICO, RUCOLA
1, 4, 7, 8

CHE SARÀ
IN COTTURA: SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI
FUORI COTTURA: OLIO AL BASILICO
1, 7

BOCCA DI ROSA
IN COTTURA: MOZZARELLA, CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA, SALSICCIA
DOLCE, MISTO BOSCO, CREMA DI ZUCCA
FUORI COTTURA: OLIO EVO
1, 4, 6, 7, 8, 9, 10, 11

PICCOLA KATY
IN COTTURA: MOZZARELLA, MISTO BOSCO, SALAMINO PICCANTE, BRIE
1, 7, 8

DISCO INFERNO
IN COTTURA: SALSA DI POMODORO, OLIO ALL’AGLIO, OLIVE TAGGIASCHE,
ACCIUGHE, PEPERONCINO, POMODORINI CANDITI, CIPOLLA ROSSA,
SALAMINO PICCANTE
1, 2, 4, 8, 12, 14

PIZZE ALLA
PALA

IL
MENù

Con impasto di lievito 
madre e farina petra
ad alta digeribilità

La puoi scegliere da:
25 cm / € 15,00
50 cm / € 30,00
75 cm / € 45,00
100 cm / € 60,00 



SPIANATA				    			             € 6,00
OLIO, ROSMARINO
1

MARINARA								         € 6,50
SALSA DI POMODORO, ORIGANO
1

MARGHERITA		  					       € 8,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA
1, 7

ROMANA		  		  				      € 9,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, ORIGANO
1, 4, 7, 8

WURSTEL	 		  		  			     € 9,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL 
1, 7

TONNO E CIPOLLA		  		  		    € 9,50
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA
1, 4, 7, 8

BUFALA		  		  				    € 10,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA
1, 7

PARMIGIANA		  		  			   € 10,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, GRANA
1, 7

PROSCIUTTO E FUNGHI	 		  		  € 10,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO,
FUNGHI
1, 7, 8

PIZZE
CLASSICHE

IL
MENù

Non stancano mai 



SALAMINO PICCANTE	 		  		  € 10,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, SALAMINO PICCANTE
1, 7

SALSICCIA				   		  		  € 10,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, SALSICCIA DOLCE 
1, 7

CALZONE				    		  		   € 11,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO,
FUNGHI, RICOTTA 
1, 7, 8

RICOTTA E FRIARIELLI			   		  	  € 11,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, RICOTTA, FRIARIELLI
1, 7

SALSICCIA E PATATE				    		   € 11,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, SALSICCIA DOLCE,
PATATE AL FORNO
1, 7

BUFALINA				    		  		   € 11,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI
1, 7

CARCIOFINI			   		  		   € 11,50
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFINI
1, 7, 8

VENETA				    		  		   € 12,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, SALSICCIA,
CIPOLLA, GRANA
1, 7, 8

ZUCCHINE E BRIE				    		  € 12,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE AL FORNO, BRIE
1, 7

PIZZE
CLASSICHE

IL
MENù

Non stancano mai 



PIZZE
CLASSICHE

IL
MENù

Non stancano mai 

AGGIUNTE

CALZONE VEGETARIANO	 		  		  € 12,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE,
MELANZANE, PEPERONI, PHILADELPHIA
1, 7

QUATTRO STAGIONI		  		  		  € 12,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO,
FUNGHI, CARCIOFI, GRANA
1, 7

CAPRICCIOSA			   		  		   € 13,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO,
FUNGHI, CARCIOFI, OLIVE, CAPPERI, ACCIUGHE, ORIGANO
1, 2, 4, 7, 8, 12, 14

QUATTRO FORMAGGI		 		  		  € 13,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, SCAMORZA,
GORGONZOLA, RICOTTA, GRANA
1, 7

CRUDO E STRACCIATELLA	 		  		  € 15,00
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO,
STRACCIATELLA
1, 7

CARBONARA		  		  			   € 15,00
MOZZARELLA, CREMA ALL’UOVO, GUANCIALE, GRANA
1, 3, 7

OGNI TIPOLOGIA DI VERDURA	 		               € 1,00

DOPPIA PASTA E TUTTI GLI ALTRI INGREDIENTI	   € 2,00



SORBETTO	AL CUCCHIAIO		  			     € 6,00
3, 7

TORTINO DI MELE CON PALLINA DI GELATO	           € 7,00
1, 3, 8

TORTINO CON CUORE MORBIDO
AL CIOCCOLATO CON PALLINA DI GELATO	           € 7,00
1, 7

SEMIFREDDO PIPER				    	            € 7,00
(SAVOIARDI, CREMA, NOCCIOLA, VANIGLIA, PISTACCHIO
E AMARENA) 1, 7, 8

COPPA DI GELATO ALLA CREMA,
NUTELLA, SALSA CARAMELLO, NOCCIOLE
E PANNA MONTATA					                € 7,00
6, 7, 8

COPPA DI GELATO ALLA CREMA,
AMARENE E PANNA MONTATA				      € 7,00
7

MILLEFOGLIE PERBELLINI					       € 8,00
1, 3, 7, 8

TIRAMISÙ						      	              € 8,00
1, 7, 8

DOLCI

IL
MENù

Il finale più atteso



LE
BIBITE

ACQUA								         € 3,00
Bottiglia 0.75L

COCA COLA						               € 3,50
Bottiglia 0.33L

COCA COLA ZERO						       € 3,50
Bottiglia 0.33L

FANTA	 					                      € 3,50
Bottiglia 0.33L

ESTATHE PESCA			                                      € 3,50
Bottiglia 0.33L	

ESTATHE LIMONE		                                      € 3,50
Bottiglia 0.33L 

PICCOLA    MEDIA
0.30L           0.45L

LEMONSODA				              € 3,00         € 5,00

PEPSI						               € 3,00         € 5,00

SPRITE				                                        € 3,50

REDBULL								          € 5,00

IN VETRO

ALLA SPINA

IN LATTINA



GLI
APERITIVI

SPRITZ BIANCO	 					               € 5,00
Prosecco, Seltz

APEROL SPRITZ				                               € 6,00
Aperol, Prosecco, Seltz

CAMPARI SPRITZ				                              € 6,00
Campari, Prosecco, Seltz

HUGO SPRITZ				                               € 6,00
Fiori di Sambuco, Menta, Prosecco, Seltz

AMERICANO							        € 8,00
Vermouth e Bitter Riserva Martini, Seltz

NEGRONI	 							       € 10,00
Vermouth e Bitter Riserva Martini, Gin Bombay Sapphire

GINGERINO							        € 4,00

SAN BITTER							        € 4,00

CRODINO		 					               € 4,00

ARAGOSTA			                                       € 5,00
Succo d’Arancia, San Bitter

ANALCOLICI

ALCOLICI



LE
BIRRE

CORONA								         € 4,00
Bottiglia 0.33L - 4.5°

ICHNUSA CRUDA		  			             € 4,00
Microfiltrata, bottiglia 0.33L - 4.9°

MORETTI LA ROSSA					               € 4,00
Bassa fermentazione, bottiglia 0.33L - 7.2°

MORETTI ZERO	 					               € 4,00
Analcolica, bottiglia 0.33L - 0°

MESSINA CRISTALLI DI SALE	                                    € 5,00
Chiara lager, bottiglia 0.33L - 4.7°

ERDINGER WEISSBEER					      € 6,00
Bottiglia 0.33L - 5.3°

PICCOLA    MEDIA

HEINEKEN LAGER
“EXTRA COLD”					       € 3,00        € 5,00

ICHNUSA NON FILTRATA	 		    € 3,00        € 5,00

MORETTI IPA		  	 		    € 3,00        € 5,00

MESSINA CRISTALLI DI SALE			    € 4,00        € 6,00

IN BOTTIGLIA

ALLA SPINA



LA
CARTA VINI

BIANCHI CALICE    BOTTIGLIA

SOAVE DOC	 			     € 4,00	          € 17,00
Sartori

PINOT GRIGIO DELLE
VENEZIE DOC				      € 4,00	          € 17,00
Sartori

SAUVIGNON DOC			     € 4,00	          € 17,00
Casa Lunardi

SOAVE CLASSICO			   	                  € 22,00
Castel Cerino

CHIARETTO DI BARDOLINO	                                  € 22,00
Cavalchina

MÜLLER THURGAU	 					     € 24,00
San Michele Appiano

CHARDONNAY	 						      € 24,00
San Michele Appiano

LUGANA					       € 5,00               € 25,00
Ottella

VERMENTINO DI SARDEGNA
GIUNCO						                       € 25,00
Mesa

GEWÜRZTRAMINER			     € 5,00               € 27,00
Bottega Vinai

SAUVIGNON FALLWIND	 				    € 30,00
San Michele Appiano



LA
CARTA VINI

BIANCHI CALICE    BOTTIGLIA

RIESLING FALLWIND			   			   € 30,00
San Michele Appiano

LUGANA LE CREETE			   			   € 30,00
Ottella

CHABLIS 2023			   				    € 48,00
La Meulière

SAUVIGNON SANCT VALENTIN			   	 € 50,00
San Michele Appiano

PINOT GRIGIO SANCT VALENTIN	                          € 50,00
San Michele Appiano

VALPOLICELLA DOC			     € 4,00                € 17,00
Casa Lunardi

VALPOLICELLA CLASSICO		    € 5,00               € 22,00
Begali

VALPOLICELLA RIPASSO
CLASSICO					      € 5,00               € 25,00
Begali

CABERNET SAUVIGNON 2024		                   € 25,00
Santa Margherita

VALPOLICELLA CLASSICO 2025		                   € 28,00
Allegrini

PINOT NERO ALTO ADIGE 2025	 		          € 28,00
Kettmeir

ROSSI



LA
CARTA VINI

ROSSI CALICE    BOTTIGLIA

VALPOLICELLA RIPASSO
SUPERIORE					     € 6,00                € 30,00
Sartori Vintage

CHIANTI CLASSICO MAGGIOLO
DOCG 2023						              € 33,00
Lamole

PALAZZO DELLA TORRE IGT 2023			  	 € 33,00
Allegrini

MALBEC ORGANIC ARGENTINA
2024			  						      € 35,00
Domaine Bousquet

SYRAH VALLI DI PORTO PINO
IGT 2023			   					     € 35,00
Brama

IL BRUCIATO			                                     € 50,00
Marchesi Antinori

BAROLO DOCG LA MORRA 2021		                 € 55,00
Corino

BRUNELLO DI MONTALCINO
DOCG 2020				                            € 60,00
Patrizia Cencioni

AMARONE DELLA VALPOLICELLA
CLASSICO DOCG				                    € 60,00
Reius 

“LA GROLA” CLASSICO SUPERIORE
DOC 2022						                     € 60,00
Allegrini



LA
CARTA VINI

ROSSI

BOLLICINE

CALICE    BOTTIGLIA

AMARONE DELLA
VALPOLICELLA DOCG 2020			          € 110,00
Allegrini

“LA POJA” CORVINA
VERONESE IGT 2019					           € 200,00
Allegrini

SPUMANTE EXTRA DRY
MILLESIMATO				     € 4,00                € 20,00
Cal de Costa

PROSECCO SUPERIORE
VALDOBBIADENE EXTRA DRY	  € 6,00                € 30,00
ViaVetti

TRENTO DOC			   	  € 7,00                € 40,00
Altemasi

BRUT					                                      € 45,00
Louis Bouillot

ROSÉ				   	                                 € 45,00
Louis Bouillot

FRANCIACORTA BRUT			                          € 50,00
Berlucchi

FRANCIACORTA SATEN			                   € 50,00
Berlucchi

FRANCIACORTA CUVÉE
PRESTIGE DOCG				                    € 55,00
Ca’ del Bosco



LA
CARTA VINI

BOLLICINE

CHAMPAGNE

VINI DOLCI

CALICE    BOTTIGLIA

TRENTO DOC PERLÉ 2018	 			           € 60,00
Ferrari

FRANCIACORTA MAGNUM
1.5L								               € 110,00
Ca’ del Bosco

POMMERY						                      € 70,00
Pommery

BRUT						     	                 € 100,00
Veuve Cliquot

BOLLINGER			   		                  € 110,00
Bollinger

BELLE ÉPOQUE			                                    € 250,00
Perrier Jouet

DOM PÉRIGNON VINTAGE	                               € 500,00
Dom Pérignon

MOSCATO DOLCE		  	  € 5,00                € 25,00
Orlando Abrigo

PASSITO “PASS THE COOKIES”
O.5L 2024						                     € 40,00
Di Lenardo

RECIOTO 0.5L 2018				                    € 60,00
Allegrini



IL
DOPOCENA

ESPRESSO								        € 2,00

DECAFFEINATO							        € 2,00

ORZO		  					               € 2,00

CORRETTO							                € 3,00

CAPPUCCINO			                                       € 3,50

SHAKERATO				                               € 5,00

TUTTI GLI AMARI CLASSICI					      € 5,00

LIMONCELLO							        € 5,00

BAILEYS		  						       € 5,00

ANIMA NERA	 						       € 5,00

JAGERMEINSTER							       € 5,00

AMARO DEL CAPO	 					      € 5,00

CAFFè

AMARI

AMARI
GHIACCIATI



GLI
ALLERGENI

COPERTO								         € 2,50

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande 
preparati e somministrati in questo esercizio, possono essere 
contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.
Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio
e presenti nell’allegato II del Reg.UE n 1169/2OO1 - “Sostanze
o prodotti che provocano allergie o intolleranze”.
Tuttavia non possiamo garantire la totale assenza degli
allergeni per ‘‘cross contamination’’.
Quindi per qualsiasi allergia o intolleranza grave informare
immediatamente il personale.	

1 -  CEREALI CONTENENTI GLUTINE E PRODOTTI DERIVATI
      (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut)
2 -   CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI
3 -   UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA
4 -   PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE
5 -   ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI
6 -   SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA
7 -   LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE
8 -   FRUTTA A GUSCIO E LORO PRODOTTI
      (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, di pecan, del Brasile,
      pistacchi, noci macadamia)
9 -   SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
10 - SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE
11 -  SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SESAMO
12 - SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG
13 - LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI
14 - MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

Un nostro Responsabile incaricato è a vostra disposizione per 
fornire ogni supporto o informazione aggiuntiva, anche
mediante l’esibizione di idonea documentazione, quali
apposite istruzioni operative, ricettari, etichette originali delle 
materie prime.

SICUREZZA
ALIMENTARE


